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 مقدمه

های هورمون گیاهی است. کاربرد این هورمون در پس از برداشت اسید عضوی از رده جاسموناتجاسمونیک

تواند سیستم دفاعی گیاه را فعال کند و از اختلالات پس از برداشت در یک سری از محصولات باغبانی می

یندهای فرآسیاری از باشند که بر بکنندگان رشد گیاهی میجلوگیری کند. متیل جاسمونات از تنظیم

 گذارند.بیوشیمیایی و فیزیولوژیکی گیاه تاثیر می

 ها در فیزیولوژی محصولات برداشت شدهنقش جاسمونات

از کاهش ویتامیت ث  ومیکرومول در لیتر در میوه هل 1نشان داده شده است که متیل جاسمونات در غلظت 

 . (1)شکل  تسخانه جلوگیری کرده ا در طول نگهداری در سرد

ـ استفاده از متیل جاسمونات در میوه هلو از کاهش ویتامین ث آن در طول نگهداری در سردخانه 1شکل 

 جلوگیری کرده است.

شود. اغلب متیل جاسمونات سبب سنتز ویتامین ث می های سلولیگزارش شده است که در برخی کشت

ت شده در صورت تیمار با متیل جاسمونات میران ها و سبزیجات برداشدهد که میوهگزارش محققین نشان می

قند، اسیدهای آلی و ویتامین ث بالاتری خواهند داشت. متیل جاسمونات بیوسنتز اتیلن را با افزایش فعالیت 

ACS  وACO دهد. گزارش شده است که تیمار دهد، که به نوبه خود رسیدن میوه را افزایش میافزایش می

. ددهثری افزایش میمیزان فنول کل را به طور مؤ میکرومول 1سمونات در غلظت تیل جاهای هلو با ممیوه

 6مان شیمیایی خود باشند که در ساختهای ثانویه گیاه بوده و ترکیبات حلقوی میمواد فنولی از متابولیت
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برای دفاع  کربن و عامل هیدروکسیل دارند. این ترکیبات دارای تنوع شیمیایی زیادی هستند و بسیاری از آنها

ها، مقاومت مکانیکی محصولات، جذب عوامل گرده افشانی کننده و مقاومت گیاه در برابر گیاهخواران و پاتوژن

ت در ایجاد رنگ و طعم میوه باو همچنین این ترکی گیرندگیاه در برابر اشعه ماورابنفش مورد استفاده قرار می

لانین آهای اصلی بیان ژن فنیلها از محرکجاسمونات تاثیر فراوانی دارند. همان طور که قبلا گفته شد

های توت باشد. در تحقیقاتی که بر روی میوهآمونیالیاز هستند که آنزیم کلیدی در سنتز ترکیبات فنولی می

ت، نتیجه آن کل میوه را افزایش داده اسمؤثری میزان فنول  فرنگی صورت گرفته متیل جاسمونات به طور

و همچنین  باشدت میوه در مقابل شرایط نامساعد پس از برداشت میها و افزایش مقامیزهافزایش سنتز رنگر

و برخی محصولات باغی دیگر  دارهای هسته، سیب، میوه(2)شکل  های دیگر نظیر گواوابهی در میوهنتایج مشا

 شده است. گزارش 

 ـ میوه گواوا2شکل 

میکرولیتر در لیتر بدون داشتن اثرات نامطلوب  24، 16، 8 ،0های غلظتاستفاده از بخار متیل جاسمونات در 

شی از دمای پایین های نا، سبب افزایش مقاومت به آسیبرداخلی میوه انابر کیفیت خوراکی و کیفیت داخلی 

دهد که متیل ری و بازار پسندی آن گردید. نتایج مطالعات دیگر در روی انگور نشان میو حفط کیفیت ظاه

ها درسیب، ها و فنولهای انگور، افزایش تجمع آنتوسیانینها و حبهاسمونات سبب تجمع استیلبن در برگج

برد. همچنین مشاهده شده که تیمار شود و سنتز بتاکاروتن را در پوست سیب بالا میتمشک و توت فرنگی می

کند. همان طور که اد حفظ میگردرجه سانتی 20متیل جاسمونات رنگ پوست انبه را در طول نگهداری در 

میکرومولار( استفاده  10تا  1ها در غلظت مناسب )اغلب در حد قبلا گفته شد زمانی که متیل جاسمونات
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ها در گیاهان و محصولات برداشت ها بر علیه بیماریشوند، با تحریک تولید ترکیبات دفاعی و فیتوآلکسین

اندازد. از طرف دیگر ها به تاخیر میسعه پوسیدگیشد، سبب کاهش رشد عوامل بیماریزا شده و تو

روند با جلوگیری از تخریب فسفولیپیدهای غشا سلول و نیز هایی که به صورت خارجی به کار میجاسمونات

ها در برابر شرایط نامساعد شده و روند پیری و تخریب ها باعث حفاظت از سلولاکسیدانتحریک تولید آنتی

ها و محصولات دلایلی که گفته شد میوه اندازند. به همین دلیل و بهه را به تاخیر میهای برداشت شدبافت

ها تیمار شوند کیفیت خود را به خوبی در طی دوره نگهداری حفظ برداشت شده در صورتی که با جاسمونات

 نموده و ماندگاری بالاتری خواهند داشت. 

 عمنب
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